
Herzlich Willkommen im Restaurant Rama Neufahrn.                
Wir freuen uns über Ihren Besuch.

Rama Neufahrn
Lohweg 25                                       

85375 Neufahrn                                                  
Tel1. 08165 / 799 627                       
Tel2. 08165 / 799 628

Montag ab 17.00 Uhr.                                        
Dienstag bis Sonntag                                            
Von 11.00–14.30 &                                                      
17.00–23.30 Uhr.

www.restaurant-rama.de

Rama Ismaning
Bahnhofsplatz 5                                 
85737 Ismaning                                                  

Tel1. 089/96 76 90                        
Tel2. 089/96 123 67

Montag ab 17.00 Uhr.                                        
Dienstag bis Sonntag                                            
Von 11.00–14.30 &                                                      
17.00–23.30 Uhr.

www.restaurant-rama.de

Rama München
Arnulfstraße 114                                 
80636 München                                                       

Tel1. 089/129 77 60                        
Tel2. 089/129 57 73

TÄGLICH GEÖFFNET!                                                          
Von 11.00–14.30 &                                                      
17.00–23.30 Uhr.

www.restaurant-rama.de

Ausgewählte Spezialitäten unseres Chefkochs

            VORSPEISEN 
 

 

301 TOMATO CREAMSOUP   
 Tomatencremesuppe………………………………………………………………... 4, 00 

 

302 BEEF PAKORA  scharf  
 Rinderfiletstücke im Kichererbsenteigmantel                   

ausgebacken  mit dreierlei Dips………………………………………………. 10, 00 
 

 
            AUS DEM TANDORI 
 

303 LEMON ACHARI  TIKKA     
 Hühnerfilet mit Zitrone, Chili, Ingwer mariniert,                           

dazu Gemüse und Nan……………………………………………………………… 13, 00 
 

304 FISH SABZI TANDORI  scharf  
 Gegrilltes Fischfilet mit Gemüse, Chili und Nan………………….…… 14, 00 

 
            CURRYGERICHTE 
 

 

305 DIWANI CHICKEN   scharf  
 Klassisches Hühnerfleischcurry mit Zwiebeln, Tomaten, 

gemahlenen Mandeln, Cashwesnüssen und grünem Chili………. 12, 00 
 

306 LAMM TIKKA DAL CHA  
 Gegrilltes Lammfilet mit Linsen, Joghurt und Tomaten….………. 13, 50 

 

307 BEEF TIKKA CHILI  scharf  
 Spezialität des Hauses………………………………………..………………... 14, 00 

 
           VEGETARISCHE SPEISEN 
 

308 PANIER TOMATO CURRY  
 Hausgemachter indischer Sahnekäse                                          

in herzhafter Tomate-Curry-Sauce……………….…………………………. 10, 00 
 



   Suppen 
 

 

16 CHICKEN CREAMSOUP   
 Indische  Hühnercremesuppe.............................................................................. 4,00  

 

17 LOBSTER CREMESOUP  
 Hummercremesuppe mit Krabbenfleisch............................................................. 5,00  
 

18 DALSOUP  
 Indische Linsensuppe.......................................................................................... 4,00  
 

               Vorspeisen  
 

19 VEGETABLE PAKORA  
 Gemischtes Gemüse im pikanten Teigmantel...................................................... 5,00  

 

20 VEGETABLE SAMOSA  
 Zwei orientalische Pastetchen mit Gemüse gefüllt.............................................. 5,00  

 

21 KEEMA SAMOSA  
 Zwei orientalische Pastetchen mit würzigem Hackfleisch gefüllt......................... 5,50  

 

22 CHICKEN PAKORA  
 Hühnerfilet auf spezielle Art paniert und gebraten.............................................. 6,50  

 

23 PANIER TAKA TAK  
 Hausgemachter Sahnekäse mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Fladenbrot ..... 7,50  

 

24 KING PRAWN CHILI scharf  
 Ausgelöste Riesengarnelen mit Zwiebeln, Tomaten, Chili und Nan-Brot.............. 11,00  

 

25 ONION BAHJI  
 Indische Zwiebelringe......................................................................................... 4,50  
 

26 MUSHROOM PAKORA  
 Champignons im feinem Teigmantel.................................................................... 6,50  

 

27 TANDORI CHICKEN WINGS  
 Würzig mariniert und im Tonofen geröstete Hühnchenflügel mit  Fladenbrot...... 7,00  

 

28 KING PRAWN PAKORA  
 Ausgelöste Riesengarnelen in Kichererbsenteigmantel………………………………….. 9,00  

 

29 CHICKEN CHILI DRY  scharf  
 Feines Hühnerfilet mit Zwiebeln, Karotten, Chili und Fladenbrot......................... 8,50  

 

30 CHAT  (kalte Vorspeise)  
 Hühnerfilet in Joghurt, mit Früchten, Tamarinden, fein gewürzt......................... 6,50  

 

31 TANDORI MIX       FÜR 2 PERSONEN  
 Gemischte Tandori Vorspeisen  für zwei Personen.............................................. 13,00  

 

32 MIXED PAKORA    FÜR 2 PERSONEN  
 Gemischte  Pakora  Vorspeisen für zwei Personen.............................................. 12,00  
 

     Indische Fladenbrote aus dem Tandori 
     Als Vorspeise mit verschiedenen Dips oder als Beilage zu Currygerichten. 
 
 
 

123 TANDORI ROTI  
 Kleines, rundes Fladenbrot aus Roggenschrotmehl............................................. 1,50  
 

124 NAN  
 Klassisches, ovales Weizenbrot aus dem Tandori……………………………………….... 2,50  
 

125 GARLIC- OR BUTTER-NAN  
 Ovales Weizenbrot wahlweise mit Knoblauch oder Butter................................... 3,00  
 

126 PAPADAM  scharf   
 Kross gebackenes Fladenbrot aus Linsenmehl, hauchdünn, mit Pfeffer............... 1,00  
 
 
 
 
 
 
 
 

34 PANIER KULCHA  
 Rundes Fladenbrot mit indischem Käse gefüllt.................................................... 4,50  

 

35 VEGETABLE KULCHA  
 Rundes Fladenbrot mit Gemüse gefüllt................................................................ 4,50  

 

36 KEEMA NAN  
 Rundes Fladenbrot mit feinem Hackfleisch gefüllt............................................... 4,50  

 

37 KANDARI NAN  
 Rundes Fladenbrot mit Rosinen,  Mandeln und Kokosnuss belegt........................ 4,50  

 

38 PESHWARI NAN  
 Rundes Fladenbrot mit mariniertem Hühnerfilet gefüllt...................................... 4,50  
 

       Raita Joghurtbeilage 
 

83 KHEERA KA RAITA  
 Hausgemachter, indischer Joghurt mit Gurken und ausgewählten Gewürzen...... 3,00  
 



      Curry Gerichte mit Hühnerfilet 
            Mit Basmati-Reis  
 

39 MANGO CHICKEN  
 Hühnerfilet in feiner Mango-Safransauce............................................................ 11,50  
 

40 GINGER CHICKEN  
 Hühnerfleisch im würzigen Ingwercurry............................................................. 11,50 
 

41 CHICKEN PALAK  
 Fernöstliches Hühnergericht besonders zubereitet mit Spinat............................. 11,50 
   

42 BALTI CHICKEN  
 Hühnerfilet mit Tomaten, Zwiebeln und grünem Chili.......................................... 11,50 
   

43 CHICKEN KARAHI  
 Hühnerfilet zubereitet, gebraten und serviert in der Pfanne „Karahi“................. 11,50 
   

44 CHICKEN JALFREZI      scharf  
 Spezialität des Chefkochs.................................................................................... 11,50 
   

45 CHICKEN IRANI  
 Feines Hühnerfilet aus dem Tandori in einer milden Sauce.................................. 11,50 
   

46 BHUNNA CHICKEN  
 Hühnerfleisch mit gerösteten Zwiebeln und Kaschmirgewürzen......................... 11,50 
   

47 CHICKEN KORMA  
 Hühnerfleisch mit Joghurt und Safran fein gewürzt............................................ 11,50 
   

48 CHICKEN MALAI  
 Hühnerfleisch speziell zubereitet in Sahnesauce................................................. 11,50 
   

49 CHICKEN PASSANDE  
 Hühnerfleisch mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandeln.......................... 11,50 
   

50 CHICKEN TIKKA MASALA  
 Hühnerfleisch in orientalischer, brauner Sahnesauce.......................................... 11,50 
   

51 CHICKEN CHILI     scharf  
 Hühnerfilet in leichtem Chilicurry........................................................................ 11,50 
   

52 CHICKEN CHUCHA  
 Spezialität des Hauses........................................................................................ 11,50 

   

53 CHICKEN MADRAS     scharf  
 Eine südindische Spezialität................................................................................ 11,50 
   

54 CHICKEN TIKKA JAHANGIRI         sehr scharf  
 Hühnerfilet mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Chilisauce................................ 11,50 
   

55 CHICKEN SABZI CURRY  
 Hühnerfilet mit frischem Gemüse........................................................................ 11,50 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Curry Gerichte mit Lammfleisch 
  Mit Basmati-Reis  
 

 

56 LAMM KADJU  
 Lammfleisch in Sahnesauce mit Cashwesnüssen und Mandeln............................ 12,50 
   

57 LAMM CURRY  
 Lamm in kräftiger Currysauce............................................................................. 12,50 
   

58 LAMM TIKKA MALAI  
 Pikantes Lammfilet aus dem Tandori in einer milden Sahnesauce....................... 13,00 
   

59 PALAK GOHST  
 Lamm im feinem Spinatcurry............................................................................... 12,50 
   

60 LAMM JAIPUR       sehr scharf  
 Lammfleisch mit Champignons, Ingwer, Chili, Zwiebeln, Paprika & Knoblauch... 12,50 
   

61 LAMM OKRA CURRY  
 Würziges Lamm mit frischem Okragemüse.......................................................... 12,50 

   

 

62 CHUDAR  
 Lammfleisch mit gemischtem Gemüse................................................................. 11,50  
 

63 LAMM RAHRA       scharf  
 Lammspezialität aus Nordindien......................................................................... 12,50 

 

64 LAMM TIKKA VINDALO      sehr scharf  
 Lammfilet in einer Sauce mit Ingwer, Tomaten und Knoblauch........................... 13,50 
 

65 LAMM TIKKA MASALA  
 Lammfilet in würziger Currysauce mit Zwiebeln und Tomaten............................ 13,50 
 

66 GARLIC LAMM  
 Lammfleisch in würziger Knoblauchsauce.......................................................... 12,50  
 

67 LAMM TIKKA DO PIAZA  
 Mariniertes Lammfilet mit Zwiebeln und grünem Pfeffer..................................... 13,50 
 



      Curry Gerichte mit Rindfleisch 
          Mit Basmati-Reis  
 
 
 

71 BEEF CURRY SPEZIAL   scharf  
 Rindfleisch nach Punjabi Art............................................................................... 12,00  
 

72 BEEF TIKKA DO PIAZA    (Rinderfilet)  
 Spezialität des Chefkochs.................................................................................... 14,00  
 

73 BEEF PALAK  
 Rindfleisch im würzigen Spinatcurry................................................................... 12,00  
 

74 BEEF TIKKA MASALA     (Rinderfilet)  
 Spezialität des Hauses........................................................................................ 14,00  
 

75 BEEF PASSANDE     (Rinderfilet)  
 Zubereitet nach einem Rezept aus der königlichen Mogulküche.......................... 14,00  

 

      Curry Gerichte mit Schweinefilet 
          Mit Basmati-Reis  
 
 

68 PORK JALFREZI         scharf  
 Mariniertes Schweinefilet in Chilisauce............................................................... 12,00 
 

69 PORK MUSHROOM CURRY  
 Mariniertes Schweinefilet in milder Currysauce mit frischen Champignons......... 12,00  
 

70 PORK SABZI CURRY   
 Schweinefilet im würzigem Curry mit frischem Gemüse...................................... 12,00  
 

      Curry Gerichte mit Fisch und Garnelen 
          Mit Basmati-Reis  
 
76 FISH CHILI         scharf  

 Fischfilet in Currysauce mit grünem Chili, Ingwer und Kaschmirgewürzen......... 12,50  
 

77 MASHILI MASALA  
 Rotbarschfilet nach ostindischer Art zubereitet.................................................. 12,50  
 

78 FISH GOA CURRY           sehr scharf  
 Fischspezialität aus Südindien............................................................................. 12,50  
 

79 KING PRAWN KORMA  
 Ausgelöste Riesengarnelen in leichter Sahnesauce............................................. 15,50  
 

80 KING PRAWN MASALA  
 Ausgelöste Riesengarnelen in würziger Currysauce............................................ 15,50  
 

81 KING PRAWN JALFREZI       scharf  
 Ausgelöste Riesengarnelen mit Chili, Ingwer, Zwiebeln, Tomaten & Paprika...... 15,50  
82 FISH TIKKA SAGWALA  

 Gegrillte Fischfiletstücke in würzigem Spinatcurry.............................................. 13,50  
 
 
 
 

       Biryani Reisspezialitäten 
 

84 CHICKEN TIKKA BIRYANI  
 Würziges Hühnerfilet in Safranreis mit ausgewählten Gewürzen und Mandeln... 11,50  

 

85 LAMM TIKKA BIRYANI  
 Lammfilet mit verschiedenen Nüssen.................................................................. 13,50  

 

86 BEEF TIKKA BIRYANI  
 Rinderfilet in würzigem Basmati-Reis................................................................. 14,00  

 

87 CHICKEN SCHASCHLIK BIRYANI      scharf  
 Spezialität des Chefkochs.................................................................................... 13,00  

 

88 KING PRAWN BIRYANI  
 Riesengarnelen im würzigem Basmati-Reis mit Nüssen verfeinert...................... 16,00  

 

89 MIXED BIRYANI  
 Hühner-, Lamm-, Rinder-Filet und Riesengarnelen.............................................. 14,00  

 

90 SEAFOOD BIRYANI  
 Gegrilltes Fischfilet, ausgelöste Riesengarnelen und Gemüse in Nussreis………… 15,50  

 

91 FRIED RICE  
 Gebratener Basmati-Reis mit Gemüse, Eiern und Hühnerfilet.............................. 10,00  

 
 



      Tandori  aus dem indischen Holzkohleofen mit Nanbrot. 
 

92 FISH TIKKA JAIPUR  sehr scharf  
 Gegrillte Fischfiletstücke mit Champignons, Paprika, Ingwer und Zwiebeln........ 14,00  

 

93 BEEF TIKKA   
 Marinierte Rinderfiletstücke mit Gemüse und Nan……………………....................... 14,50  

  

94 LAMM TIKKA  
 Lammfilet mit gerösteten Zwiebeln & Kaschmirgewürzen, dazu Gemüse & Nan.. 13,00  

 

95 CHICKEN TIKKA  
 Mariniertes Hühnerfilet, kross gegrillt, dazu Gemüse und Nan............................ 12,00  

 

96 KING PRAWN TANDORI  
 Riesengarnelen im Tonofen geröstet & mit Safran mariniert, mit Gemüse & Nan 16,50  

 

97 TANDORI GRILL  
 Verschiedenes Fleisch aus dem Tandori mit Gemüse und Nan............................. 15,50  

 

98 TANDORI GRILL   FÜR 2 PERSONEN  
 Verschiedenes Fleisch aus dem Tandori mit Gemüse und Nan............................. 28,00  

 

99 FISH TIKKA  
 Würzig mariniertes Lachsfilet mit Gemüse und Nan............................................ 14,00  

 

100 CHICKEN 4 IN 1  
 Spezialität des Hauses........................................................................................ 13,00  

 

101 MUTTON SCHOLLE KEBAB     scharf  
 Lammfilet aus dem Tonofen in einer würzigen Sauce.......................................... 13,00  

 

102 CHICKEN BOTTI KEBAB     scharf  
 Gegrilltes Hühnerfilet mit Tomaten Zwiebeln, Paprika und Chili.......................... 12,00  

 

103 TANDORI SAGAM       scharf  
 Hühner-, Lamm-, und Rinderfilet aus dem Tandori in würziger Sauce................. 15,50  
 

       Thali  Kombination von ausgewählten Gerichten.  
 
 

118 PUNJABI THALI  
 Zwei Fleischgerichte, ein Gemüsegericht, Dal, Reis, Chapati, Papadam............... 14,50 
 

119 PUNJABI THALI FÜR ZWEI PERSONEN  
 Vier Fleischgerichte, zwei Gemüsegerichte, Dal, Reis, Chapati, Papadam............ 27,00  
 

120 DEHLI THALI  
 Ein Fleischgericht, zwei Gemüsegerichte, Dal, Reis, Chapati, Papadam............... 13,50  
 

121 DEHLI THALI FÜR ZWEI PERSONEN  
 Zwei Fleischgerichte, drei Gemüsegerichte, Raita, Dal, Reis, Chapati, Papadam.. 25,00  
 

122 VEGETABLE THALI  
 Drei verschiedene Gemüsegerichte, Dal, Reis, Chapati, Papadam........................ 12,50  
 

     Vegetarische Speisen  
 

104 DAL  TARKA   
 Traditionelle, indische Linsen im würzigen Curry................................................ 8,50  
 

105 ALU GOBI   
 Kartoffeln mit Blumenkohl, Zwiebeln , Paprika und Chili..................................... 8,50  
 

106 VEGETABLE JALFREZI scharf  
 Frisches Gemüse der Saison im herzhaftem Chili Curry....................................... 9,00  
 

107 VEGETABLE „TANDORI“  scharf  
 Gebratenes Gemüse mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Chili, dazu Nan........... 10,00  
 

108 PANIER MATTER CURRY  
 Indischer Sahnekäse mit Erbsen verfeinert......................................................... 9,50  
 

109 PALAK PANIER  
 Frischer Blattspinat mit indischem Sahnekäse.................................................... 9,00  
 

110 MIXED VEGETABLE  
 Gemischtes Gemüse in kräftiger Currysauce....................................................... 9,00  
 

111 VEGETABLE KOFTAS  
 Klößchen aus Gemüse und Nüssen in würziger Currysauce................................. 9,00  
 

112 MALAI KOFTAS  
 Klößchen aus Gemüse mit Creme Fraiche und Mandeln....................................... 9,00  
 

113 OKRA CURRY  
 Okraggemüse in würziger Currysauce................................................................. 9,00  
 

114 PANIER KARAHI  
 Indischer Sahnekäse zubereitet im südindischen Stil.......................................... 9,50  
 

115 MIXED VEGETABLE KORMA  
 Gemischtes Gemüse in milder Mandel-Sahne-Sauce............................................ 9,00  
 

116 ALU BAINGAN  
 Frische Auberginen und Kartoffeln im herzhaften Curry aus Tomaten & Chili...... 9,00  
 

117 ALU CHANNA MASALA  
 Kichererbsen und Kartoffeln mit frischen Tomaten und Ingwer.......................... 9,00  
 
 



       Desserts 
 
 

127 MANGO CREME  
 Mit Vanilleeis....................................................................................................... 4,50  
 

128 PUNJABI FRUIT CREME  
 Frische Mango & Papayafilets in Joghurt mit Kokos-, Cashwesnüssen................ 5,50  
 

129 KULFI  
 Indische Eisspeise mit Mandeln und Pistazien..................................................... 5,00  
 

130 GEMISCHTES EIS  
 Mit frischen Früchten und Schlagsahne............................................................... 5,00  
 

131 FRISCHE MANGOS   
 Mit Vanilleeis und Schlagsahne   (saisonabhängig)............................................. 6,00  
 

132 EXOTISCHER FRUCHTSALAT  
 Mit einem hauch Orangenlikör verfeinert............................................................ 6,00  
 

133 BANANENSPLIT  
 Mit Vanilleeis und Schlagsahne........................................................................... 4,00  
 

134 GULAB JAMAN  
 Frittierte Milchbällchen mit Kardamom-Sirup und Vanilleeis............................... 4,50  
 

135 TARTUFO  
 Zabaione Eiscreme mit Kakao.............................................................................. 3,50  
 

136 GELATO CIOCCOLATA  
 Vanilleeis mit heißer Schokolade und Schlagsahne............................................. 4,50  
 

137 HEIßE HIMBEEREN  
 Auf Vanilleeis mit Schlagsahne............................................................................ 4,50  
 

138 GELATO MIMOSA  
 Vanilleeis mit Eierlikör und Schlagsahne............................................................. 4,50  
 

139 FRISCHE ERDBEEREN  
 Mit Vanilleeis und Schlagsahne   (saisonabhängig)............................................. 5,00  
 

140 4 SWEETS FOR 2  
 Gemischte Dessert-Platte für 2 Persoen………………………………………………………. 12,00  
 

                Salate mit Balsamico & Olivenöl 
 
166 INSALATA MISTA  
 Gemischter Salat................................................................................................. 3,50  
 

167 INSALATA POMODORO  
 Tomatensalat mit Zwiebeln................................................................................. 3,50  
 

168 RUCOLA POMODORO  
 Rucola-Salat mit Kirschtomaten und Parmesan................................................... 5,50  
 

169 INSALATA NIZZARDA  
 Großer, gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln und Ei.................................... 7,00  
 

170 BAUERNSALAT  
 Großer, gemischter Salat mit Schafskäse, Ei, Oliven, Peperoni und Zwiebeln...... 6,00  
 

171 SALAT MIT HÜHNCHENBRUST  
 Großer, gemischter Salat mit gegrilltem Hühnerfilet und Champignons.............. 7,00  
 

                                                                                                       Salate mit hausgemachtem Joghurtdressing  
 
172 SALAT „SAISON“  
 Kleiner gemischter Salat..................................................................................... 3,50  
 

173 SALAT „ RAMA“  
 Großer, gemischter Salat mit Schafskäse, Ei, Mais, Zwiebeln und Shrimps.......... 7,00  
 

174 SALAT „TANDORI“  
 Großer, gemischter Salat mit Mais, Zwiebeln & würzig marinierten Hühnerfilet.. 8,00  
 

175 SALAT „GOA“  
 Großer, gemischter Salat mit gegrillten Garnelen, Mangos & Cachewesnüssen... 13,00  
 



   
 PIZZA in verschiedenen Größen M           

26 cm 
L                    

32 cm 
 
 

1 PIZZA MARGERITA   
 Pizza mit Tomaten und Käse............................................................................................................................................... 4, 00 6, 00 
 

2 PIZZA HAWAII   
 Pizza mit Tomaten, Käse, Vorderschinken und Ananas........................................................................ 5, 00  7, 00 
 

3 PIZZA PEPERONI   
 Pizza mit Tomaten, Käse und Pfefferschoten................................................................................................... 4, 50 6, 50 
 

4 PIZZA FUNGHI   
 Pizza mit Tomaten, Käse und Champignons...................................................................................................... 4, 50 6, 50 
 

5 PIZZA SALAMI   
 Pizza mit Tomaten, Käse und Salami......................................................................................................................... 4, 50 6, 50 
 

6 PIZZA PROSCIUTTO   
 Pizza mit Tomaten, Käse und Vorderschinken................................................................................................ 4, 50 6, 50 
 

7 PIZZA TONNO CIPOLLA   
 Pizza mit Tomaten, Käse und Thunfisch und Zwiebeln......................................................................... 6, 00 8, 00 
 

8 PIZZA REGINA   
 Pizza mit Tomaten, Käse, Vorderschinken und Champignons....................................................... 5, 00  7, 00 
 

9 PIZZA SALAMI E FUNGHI   
 Pizza mit Tomaten, Käse, Salami und Champignons................................................................................ 5, 00  7, 00 
 

10 PIZZA QUATTRO STAGIONI   
 Pizza vier Jahreszeiten.............................................................................................................................................................. 5, 50 7, 50 
 

11 PIZZA CAPRICCIOSA   
 Pizza mit Tomaten, Käse, Vorderschinken, Artischocken, Oliven &Champignons.. 5, 50 7, 50 
 

12 PIZZA PESCATORE   
 Pizza mit Tomaten, Käse und Meeresfrüchten................................................................................................ 6, 00 8, 00 
 

13 PIZZA „ RAMA „   
 Mit Allem.................................................................................................................................................................................................... 6, 00 8, 00 
 

14 PIZZA CALZONE RIPIENO   
 Gefüllte Pizza mit Tomaten, Käse, Schinken, Ei und Champignons......................................... 6, 00  8, 00 
 

15 PIZZA „ VEGETARIA „   
 Pizza mit Tomaten, Käse und frischem Gemüse............................................................................................ 5, 50 7, 50 
 

P16 PIZZA QUATTRO FORMAGGI   
 Pizza mit vier verschiedenen Käsesorten............................................................................................................. 6, 00 8, 00 
 

P17 PIZZA ALLA CASA   
 Pizza mit Tomaten, Mozzarella, Tomatenscheiben und frischer Blattspinat................. 6, 00 8, 00 
 

P18 PIZZA „ PARMA  E RUCOLA „   
 Pizza mit Tomaten, Mozzarella, original Parmaschinken und frischer Rucola………… 7, 00 9, 00 
 

P19 PIZZA „ AMERICANA „   
 Pizza mit Tomaten, Käse, Vorderschinken, Salami, türkischen Paprikas & Mais..... 6, 00 8, 00 
 

P20 PIZZA „ SPEZIALE „   scharf   
 Mit Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Champignons, Peperoni, Peperoncini............. 6, 00 8, 00 
 

P21 PIZZA „ LACHS „   
 Pizza mit Tomaten, Käse, Lachsfilet und frischem Blattspinat..................................................... 6, 00 8, 00 
 

P22 PIZZA MOZZARELLA E POMODORO   
 Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Tomatenscheiben..........................................................................  5, 50 7, 50 
 

P23 PIZZABROT   
 Pizzateig mit Tomatensauce und frischem Knoblauch........................................................................... 1, 50 3, 00 
 

      Pasta 

 

150 RIGATONI ARRABIATA   scharf  
 Rigatoni in einer Sauce aus Tomaten, Peperoncini, Zwiebeln und Knoblauch...... 5,50  

 

151 SPAGHETTI ALLA POMODORO  
 Spaghetti in frischer Tomatensauce.................................................................... 5,00  

  

152 SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE  
 Spaghetti in Tomaten-Hackfleischsauce.............................................................. 5,50  

 

153 SPAGHETTI ALLA AMATRICIANA  
 Spaghetti mit Speck, Cocktailtomaten und Zwiebeln in würziger Tomatensauce. 6,00  

 

154 SPAGHETTI FRUTTI DI MARE  
 Spaghetti mit Meeresfrüchten............................................................................. 6,50  

 

155 RIGATONI AL FORNO  
 Rigatoni mit Vorderschinken, Erbsen, Champignons mit Mozzarella überbacken. 6,50  

 

156 RIGATONI QUATTRO FORMAGGI  
 Rigatoni mit vier verschiedenen Käsesorten........................................................ 6,50  
 

157 TAGLIATELLE EMILIANA  
 Bandnudeln mit Champignons, Vorderschinken und Erbsen................................ 7,00  

 

158 TAGLIATELLE SALMONE  
 Bandnudeln mit Lachsfilet und Brokkoli in Sahnesauce....................................... 8,50  
 

159 TAGLIATELLE AL VERDE  
 Bandnudeln mit Champignons, Zwiebeln, Zucchini & Auberginen in Sauce.......... 7,00  
 

160 TORTELLINI SPINACI AL FORNO  
 Tortellini in Sahnesauce mit Spinat, Brokkoli und Mozzarella überbacken........... 7,00  

 

161 TORTELLINI ALLLA PANNA E PARMA  
 Tortellini mit Käsefüllung in Sahnesauce mit Parmaschinken………….…..…………. 8,00  
 

163 SPAGHETTI ALLA SCAMPI  
 In herzhafter Tomatensauce mit Knoblauch und frischen Kräutern..................... 13,00  
 



Aperitifs 
 

200 MANGOLIKÖR MIT PROSECCO……………….. 4,50 € 
   

201 CAMPARI-SODA ODER –ORANGE  1…………. 4,50 € 
   

202 APEROL MIT SEKT  1................................... 4,50 € 
   

203 HAUSCOCKTAIL (WODKA MIT MANGO)..…. 4,50 € 
   

204 MARTINI BIANCO ODER ROSSO…………….. 3,50 € 
   

205 SHERRY CREAM, MEDIUM OR DRY…………………. 3,50 € 
   

206 KIR CHARDONNAY MIT CASSIS………….………….. 4,00 € 
   

207 KIR ROYAL SEKT MIT CASSIS………….………….. 4,50 € 
   

208 PROSECCO PICCOLO „VALDO“ 0,2l…………. 5,00 € 
   
 

SEKT & CHAMPAGNER 
 

265 HENKEL TROCKEN PICCOLO 0,2l…………….. 4,50 € 
   

266 FÜRST V. METTERNICH PICCOLO 0,2l……… 5,00 € 
   

267 ASTI CINZANO PICCOLO 0,2l…………………. 4,50 € 
   

268 HENKEL TROCKEN 0,75l………….…………….. 22,00 € 
   

269 FÜRST V. METTERNICH 0,75l………………..… 24,00 € 
   

270 MOÈT CHANDON PICCOLO 0,2l……..……….. 13,00 € 
   

271 POMMERY  PICCOLO 0,2l..………….………….. 12,00 € 
   

272 MOÈT & CHANDON 0,75l………….……………. 47,00 € 
   

273 POMMERY 0,75l……………………………………. 45,00 € 
   

274 PROSECCO „VALDO“ 0,75l……………..………. 24,00 € 
   
 

      BIERE 
 

209 FASSBIER LÖWENBRAÜ MÜNCHNER HELLS 0,5l……….. 2,50 € 
   

210 LÖWENBRAÜ DUNKLES ODER ALKOHOLFREI ODER RADLER…… 2,50 € 
   

211 FRANZISKANER WIEßBIER                                                   
Hell, dunkel, leicht oder alkoholfrei 0,5l………………….. 3,00 € 

   

212 FASSBIER BECKS PILS 0,3l………….………….…………….. 2,50 € 
   

213 KINGFISCHER Premium Indian Beer 0,33l………..…..… 2,50 € 
   

214 KLEINES HELLES 0,25l………………………………...……….. 1,50 € 
   

215 KLEINES WEIßBIER 0,33l……………….………….………….. 2,00 € 
 

    OFFENE ROTWEINE 
 

  Glas 
0,1l 

Karaffe 
0,25l 

239 MERLOT ITALIEN D.O.C. 
Trockener Klassiker……………………..…. 2,50 4,00 

   

240 MONTEPULCIANO ITALIEN D.O.C. 
Trocken, rubinrot……………………………. 2,50 4,00 

   

241 CHIANTI CLASSICO ITALIEN D.O.C  
Würziger Rotwein aus der Toskana.…. 2,50 4,00 

   

242 BARDOLINO ITALIEN D.O.C 
Halbtrockener, leichter Rotwein…….…. 2,50 4,00 

   

243 VALPOLICELLA ITALIEN D.O.C 
Fülle, kraft und tiefe…………………….…. 2,50 4,00 

   

244 LAMBRUSCO ITALIEN D.O.C. 
Gekühlter, süßer Rotwein…………..…………. 2,50 4,00 

   
 

     FRUCHT-SÄFTE,-SCHORLEN & LASSI 
 

216 FRUCHTSAFTSCHORLEN 0,5l…….…… 2, 50 € 
 Apfelschorle  

Orangensaftschorle 
Johannisbeerensaftschorle  
Kirschsaftschorle 

 

 

217 EXOTISCHE SAFTSCHORLEN 0,5l…… 2, 50 € 
 Mangosaftschorle 

Ananassaftschorle 
Maracujasaftschorle 
Grapefruitsaftschorle 

 

 

218 VERSCHIEDENE SÄFTE 0,2l…………… 2,00 € 
 Apfelschorle  

Orangensaftschorle 
Johannisbeerensaftschorle  
Kirschsaftschorle 

 

 

219 EXOTISCHE SÄFTE 0,2l………………… 2,50 € 
 Mangosaft 

Ananassaft 
Maracujasaft 
Grapefruitsaft 
Bananensaft 

 

 

220 LASSI 0,3l…………………………………... 2,50 € 
 LASSI Süß  

Hausgemachte Joghurtmilch mit Zucker 
LASSI Salzig  
Hausgemachte Joghurtmilch mit Salz 

 

 

221 FRUCHTLASSI 0,3l……………………….. 3,00 € 
 MANGOLASSI 

Hausgemachte Joghurtmilch mit Mango 
BANANENLASSI 
Hausgemachte Joghurtmilch mit Banane 

  

 

     WASSER 
 

227 PETRUSQUELLE 0,25l………………..….. 1,50  
   

228 PETRUSQUELLE 0,5l.…………………….. 2,50  
   

229 SAN PELLINGRINO 0,5l………….….…. 3,00  
   

230 SAN PELLINGRINO 1,0l……….…….…. 5,00  
   

231 EVIAN 0,5l…………………….....……….…. 2,50  
   

232 EVIAN 1,0l…………………..…………….…. 5,00  
   
 
 

     SOFTDRINKS 
 

222 SCHWEPPS 0,2l……………………...…… 2,50 € 
 Bitter Lemon 1234 

Tonic Water 123 
Ginger Ale 234 

 

 

223 EISTEE 0,33l……………………………..… 3,00 € 
 Eistee Zitrone 

Eistee Pfirsich  
 

 

224 SOFTDRINKS 0,2l….…………………..… 1,50 € 
 Coca Cola 125 

Coca Cola Light 125 
Fanta 123 
Sprite 235 

 

225 SOFTDRINKS 0,33l………………….…… 2,50 € 
 Coca Cola 125 

Coca Cola Light 125 
Fanta 123 
Sprite 235 

 

226 SPEZI 0,5l…………………………………… 2,50 € 
   
 

     OFFENE WEIßWEINE 
 

  Glas 
0,1l 

Karaffe 
0,25l 

233 CHARDONNAY ITALIEN I.G.T  
Trocken, körpervoller Geschmack……. 2,50 4,00 

   

234 PINOT GRIGIO ITALIEN I.G.T  
Trocken, fruchtig und vollmundig……. 2,50 4,00 

   

235 SOAVE ITALIEN D.O.C  
Fruchtiger, trockener Klassiker….……. 2,50 4,00 

   

236 ORVIETO ITALIEN I.G.T  
Trocken, körpervoller Geschmack……. 2,50 4,00 

   

237 FRASCATI ITALIEN D.O.C  
Römischer Wein……………………….……. 2,50 4,00 

   

238 ROSE ITALIEN I.G.T  
Trocken, samtiger Geschmack…………. 2,50 4,00 

   
 



 
     DEGESTIVE 

 

255 KLARE SCHNÄPSE  2cl..……………… 3,00 
 MANGOSCHNAPS 

WILLAMSBIRNE 
OBSTLER 
KIRSCHWASSER 
GRAPPA DI BAROLO 
SAMBUCA 
METAXA 7 STERNE 
AQUAVIT 

 

256 MAGENBITTER 2cl..…………………… 3,00  
 FERNET BRANKA 

RAMAZOTTI 
AVERNA 
JÄGERMEISTER 
UNDERBERG 

 

 

257 LIKÖRE 0,4 cl……………………………. 3,00 
 MANGOLIKÖR 

BAILYS 
AMERRETTO 

 

     RUM 

 

258 OLD MONK INDIAN RUM 2 cl……… 3,50 
  

      

     BRANDY 

 

  Single  
2 cl 

Double 
4cl 

266 VERDICCIA ROMAGNIA…. 4,00 6,50 
   

 

     COGNAC 

 

  Single  
2 cl 

Double 
4cl 

263 HENNESSY…………………… 4,00 6,50 
   
264 MARTELL……………………… 4,00 6,50 
   
265 REMY MARTIN……………… 4,00 6,50 
   

 

     SCOTCH 

 

  Single  
2 cl 

Double 
4cl 

261 BALLENTINE`S..…………… 3,50 6,00 
  
262 CHIVAS REGAL……………… 3,50 6,00 
  
262 DIMPEL………..……………… 3,50 6,00 
  

 

Neufahrn 2008.                       
Inklusivpreise in Euro.                           

Alle Speisen auch zum Mitnehmen

     WHISKEY 

 

  Single  
2 cl 

Double 
4cl 

259 JOHNIE WALKER…….……… 3,00 5,50 
   
260 JACK DANIELS………..…… 3,00 5,50 
   

 

1 mit Farbstoff             2 Benzoesäure             3 mit Zitronensäure             4 Chininhaltig            5  Koffeinhaltig

     KAFFEE, TEE & SCHOKOLADE 
 

245 TASSE KAFFEE……….………………..….. 2,00  
   

246 ESPRESSO………………………………….. 2,00  
   

247 CAPUCCINO……………..………….….…. 2,50  
   

248 LATTE MACIATO..……..……….…….…. 3,00 
   

249 CHAI 
Indischer Gewürztee mit Milch…... 3,00  

   

250 GLAS TEE..……..………..……….…….…. 2,00  
   

251 GLAS GLÜHWEIN………..…………….…. 3,00  
   

252 HEISSE SCHOKOLADE..….………….…. 2,50  
   

253 EISSCHOKOLADE…………..………….…. 3,00  
   

254 EISKAFFEE………………..…………….…. 3,00  
   
 


