


0,31
Pepsi oder Pepsi Light " 2,20
Mirinda gelbes Limo™ 2,20
Weifles Limo 2,20
Schwipp Schwapp™™ 2,20
Apfelschorle naturtriib 2,20
Orangensaftschorle 2,20
Rhabarberschorle 2,60
Johannisbeerschorle 2,50
Maracujaschorle 2,50
Kirsch- oder Ananasschorle 2,50
Tafelwasser 190

Surgiva Mineralwasser - spritzig

Wasser Surgiva still 0,25 |
Wasser Surgiva still 0,75 |

Schweppes Bitter Lemon, Tonic Water”
oder Ginger Ale” 0,2 |

Rhino” s Energy Drink 0,25 | Dose™ ™™

Sdafte 0.2 Itr.

Apfelsaft naturtrib
Orangensaft

Bananen- oder Maracujanektar
Johannisbeer- oder Kirschnektar
Ananassaft

Rhabarbernektar
Kirsch-Bananennektar 05 |

Klare Schndpse 2 cl

Hausgeist "Kleine Schmausefalle"
Obstler

Himbeergeist

Kirschwasser
Williamsbirnenbrand
Zwetschgenwasser

Enzian

Bdrwurz

Linie Aquavit

Grappa di Chardonnay
Grappa Regal - mit Goldmedaille

Gin Lordson Dry
Smirnoff Vodka
Tequila weiB
Tequila braun

Lantenhammer 2 cl

Williamsbirnenbrand
Waldhimbeergeist
Mirabellenbrand
Schlehengeist
Holzfassobstler

Frei von dem was "komisch" macht

0,51

3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,60
3,40
3,40
3,40
2.70
3,40

2,30
4,60

2,70

3,20

2,10
2,10
2,30
2,30
2,30
2,60
4,50

2,60
2,30
2,30
2,30
2,30
2,30
2,30
2,30
3,00

2,50
3,30

2,30
2,30
2,40
2,40

4,60
4,60
4,60
4,60
3,80

Cognacs und andere Brandy's 4 cl

Osborn Veterano
Metaxa 7*

Lepanto

Martell V.5.0P.
Remy Martin V.S.0.P.

Rum 4 cl

Bacardi
Myers's
Caney 7 Jahre
*1 Koffein

nin
*3 Farbstoff

*#4 Phosphat
*% Taurin

LANTENHAMMER
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4,80
6,20
9,20
8,20
8,20

4,40
5,20
6,20

Biere aus dem Fass

Spaten Hell 0 3,20
Spaten Hell 0 2,20
Franziskaner WeiBbier Hell 0, 3,30
Franziskaner Weilbier Hell 0 230
Radler 0 3,20
RuBin hell 0 3,30
Flaschenbiere
Becks Pils 0,331 3,00
Becks Gold 0,331 3,00
Becks Green Lemon 0,331 3,00
Lowenbrau Urtyp 051 3,30
Lewenbrau dunkel 051 3.30
Franziskaner WeiBbier dunkel 05 | 3,30
WeiBbier leicht 051 3,30
WeiBbier alkoholfrei 051 3,30
Lowenbrdu Alkoholfreies 051 3,20
Lowenbrdu Triumphator 051 3.30
MaBn (bayerisches Gebinde = 1 |.)
Helles, Radler 6,40
Weifbier, Rul, Dunkles, 6,60
Radler dunkel oder RuB dunkel 6,60
Krduterschndpse 2 cl
Fernet Branca 2,30
Fernet Menta 2,30
Jdgermeister 2,30
Averna 2,30
Ramazzotti 2.30
Underberg 3,30
Likore 2 cl
Kahlua 2.30
Baileys 2,30
Amaretto di Saronno 2,30
Sambuca 2.30
Grand Marnier 2,70
Whiskey 4 cl
Old Paddy Irish 4,70
Jim Beam Bourbon 4,80
Jack Daniels Tennessee 5,20
Johnnie Walker Red 520
Southern Comfort 5,00
Johnnie Walker Black 12 Jahre 7.20
Chivas Regal 12 Jahre 7.20
Glenfiddich single Malt 12 years 7,20
Glenmorangie single Malt 10 years 9,50
Cocktails und Longdrinks
ersehen Sie bitte
in unserer separaten Cocktailkarte
Cocktail - Happy Hour téglich
von
2é - 24 Uhr
Schaumweine
Haussekt trocken, Deutschland, 0.75 | Fl. 16,00

Prosecco "Bertoldi" Frizzante, Italien, 0.75 | Fl. 19,80
Prosecco "Le Contesse" Spumante , Ttalien, Piccolo 6,80

Champagner "Taittinger Brut rosé", 0,75 | Fl.

x__iE ! 5:,.

LS

o

PATEN |
NoGree doare i 4

75,00

Weiweine offen 0.25 |

Griner Veltliner QbA, Osterreich 3,80
Pinot Grigio I1.6.T., Italien 3,90
Le Chardonnay Saint Auriol D.O.C., Frankreich 4 30
Lugana D.O.C. "Tinazzi", Italien 4 40
Riesling trocken QbA, Deutschland 4,80

WeiBweine 0.75 | Flaschen

Le Chardonnay Saint Auriol D.O.C., Frankreich 12 50
Fruchtbetont, ausgewogenes Volumen, brilliante Farbe

Lugana D.O.C. "Tinazzi", Italien 13.00
Ausgeprdgter Duft von Limone, Aprikose

und Pfirsich, frische saftige Sdure

Griiner Veltliner Kabinett, Osterreich 13,50
Weingut Pleil, Pfeffriger Duft mit Grapefruit

und Apfel im Buket, volle Frucht und rassige Sdure

Riesling trocken QbA., Deutschland 14,00
Feinstrahliger Riesling, sehr belebend

Fiano I.G.T. Mandrarossa, Sizilien 15,00
Frischer Duft, florale und fruchtige Noten,

Lénge im Finish

Griiner Silvaner trocken QbA, Deutschland 17,00
Weingut Winter, Ausgeprdgtes Traubenaroma

Sauvignon Blanc "Petit Bourgeois" A.O.C., 2350
Frankreich, Feines Aroma von Stachelbeere

und Grapefruit, etwas Brennessel

Perfum de Vi Blanc D.O., Spanien 26,50
Intensiver Duft weiler Bliiten, Orange, Holunder,

etwas Pfirsich, weiche und balancierte Siure
Weinschorle wei, rot 0.25 | 2,60
Weinschorle wei3, rot 0.50 | 4 60
Rotweine offen 0.25 |

Merlot Corvina I.G.T., Italien 400
Blauer Zweigelt, QbA, Osterreich 420
Sangiovese della Puglia I.6.T., Italien 4,20
Castillo Guijosa Crianza D.O., Spanien 4 80

Cab. Sauvignon Mandrarossa I.6.T., Sizilien 4 90

Rotweine 0.75 | Flaschen

Sangiovese della Puglia I.6.T

"Castello Villa Fanelli”, Italien
Schwarzkirsche, Brombeere und schwarzer Pfeffer

12,00

Castillo Guijosa Crianza D.O.

Spanien, Duft von Vanille, Zimt und Beerenfrucht,
weiches Tannin, im Finale feine Erdbeernote

14,00

Cabernet Sauvignon Mandrarossa I.G6.T. 15,50

Sizilien, Johannisbeere, dunkle Waldbeeren
und zarte Rauchnote, abrundendes Tannin

Merlot del Friuli D.O.C. "6riwaldo” Barrique

Italien, Dunkle Kirschen und Waldbeeren
feine Vanillenote, weiches Tannin

"Bonera” Rosso di Sicilia I.G6.T.

Sizilien, dunkle Beeren u. Trockenobst,
abgerundet durch feine Cassis- und Vanillenote

16,00

17,50

Regolo Rosso Veronese I.G.T. Sartori, 21,50

Italien, schwarze Kirsche, Gewlirze und feine Rséstnoten
3 Jahre Holzfass-Ripassoverfahren, 8 Monate Barrigue!

Blauer Zweigelt QbA, Weingut Heinrich 26,50

Osterreich, im Bukett Pflaume Schwarzkirsche,
elegant am Gaumen, gute Linge, im Barrique gereift

Rosewein

Bardolino Ciaretto D.O.C. Sartori, Italien 4 40
Feine Kirschnote, rote Beeren und Zitrus,
leicht und frisch im 0,25 Itr. Schopper!

0,75 Itr. Flasche 13.00
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Die "Schmause" - Klassiker

"Schmausepfandl|” mit 3erlei Filets von Rind,
Schwein und Pute, dazu gibts hausgemachte
Butterspdtzle, Schwammerlsofe und Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende vom
Hofgut Schwaige mit Zwiebel-Portweinsofie
und gebratenen Pellkartoffeln

Schweinefiletmedaillons vom Grill
mit Blattspinat, Gorgonzolasofe und Rostitaler

Stars “n Stripes -
Putenschnitzel im Cornflakesmantel
mit fruchtiger Currysofe und Pommes Frites

"Braumeisterschnitzel” -

Gebratenes Naturschnitzel von der Schweinelende
mit Bergkdse und gerduchertem Schinken gefiillt,
auf DunkelbiersoBe und gerdsteten Knodeln

Zwei Butterschnitzel "Wiener Art"

mit wiirzigen Kartoffelspalten

und Sourcreamdip, legenddr ...

Zanderfilet vom Grill auf WeiBweinsofie

mit Blattspinat und Dampfkartoffeln
Nachspeisen

Apfelkiicher! in Zimtzucker
mit Vanilleeis

Vanilleeis mit heifen Himbeeren

Die dickste Dampfnudel
mit Vanillesofe

Walnusseis mit eingelegten Madeirapflaumen
Variationvon dunkler Schekeladenmousse

und Bayrisch Creme
auf Vanille-Fruchtspiegel

Flissige NachSpeisen

Hausgeist “Kleine Schmausefalle"”,
-~ ein Williamsbirnenbrand mit Bienenhonig 2 cl

Lantenhammer Schnapserl vom Schliersee 2 cl
Williamsbirnenbrand

Waldhimbeergeist
Mirabellenbrand
Schlehengeist LA NT]E:::: ;M MER

Holzfassobstler

Metaxa 7* 4 cl
Grappa Regal - mit Goldmedaille 2 cl

14,90
14,80

14,50

12,80

12,50

12,20

14,80

2,50

4,80
5,20

9,50
5,90

2,60

4,60
4,60
4,60
4,60
3,80

6,00
3,20

Unsere Steaks vom Feinsten

Rinderfiletsteak, 200 g
Ladysteak vom Rinderfilet, 120 g
Rinderlendensteak, 200 g

Putensteak, 180 g

Die Steaks werden mit Krduterbutter,
Sourcreamdip und BBQ-Sofle
sowie einer geheimen Gewilrzrezeptur serviert

Steakbeilagen

Knoblauchbutterbaguette
Ofenkartoffel mit Sourcream
Wirzige Farmer-Kartoffelspalten
Raostitaler

Dampfkartoffeln

Blattspinat

Wokgemiise

Pommes Frites

Butterspdtzle

Kleiner gemischter Salat

Jullllui Meinl
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HeiBgetranke

Hafer| Kaffee

Haferl Milchkaffee

Hafer! Cappuccino mit Milchschaum

Latte Macchiato

Latte Macchiato mit Mandel-, Kokos- ,
‘Caramel- oder Praline-Nussgeschmack

Espresso

Doppelter Espresso

Glas Kuhmilchkakao mit Sahne

Aus unserem Teesortiment:

Assam markant und wiirzig
Darjeeling feinblumig

Earl Grey natiirlich aromatisiert
Griner Tee  zartes Aroma

Rooibos Vanille gerbstoffarm und koffeinfrei
Walderdbeere mit 10 Vitaminen !

Multifrucht
Kamille beruhigend und ausgleichend

Pfefferminze wohlschmeckend und erfrischend

Reigen aus sonnengereiften Friichten

16,80
10,50
13,80

9,50

3,50
3,50
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
2,90
2,90
3,20

2,70
3,10
3,10
3,10

3,60
2,00
3,10
3,10

2,30

Grofler Schmause-Brunch fiir die ganze Familie ...
immer Sonntags von 11.00 - 15.00 Uhr 14,50 € pro Nase
(Wdhrend der Auer Dult findet kein Sonntags-Brunch statt)

Nasen bis 6 Jahre zahlen nix und Nasen zwischen 7 und 12 zahlen nur 7,00 €.
Und wer reserviert, kriegt obendrein noch ein Glas Prosecco aufs Haus.
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Aperitif

Martini weil, d” Oro, oder rot 5¢cl 2,90 Cnmparf 'Soda 4cl 470

Prosecco "Le Contesse" Spumante Piccolo 6,80

Cumpar-qur'cmge 4cl 5,00 Aperol oder Campariduuf Eis4cl 4,20

Sherry trocken oder medium 5cl 3,40

Gaumenfreuden
Knoblauchbutterbaguette

Hausgemachtes Apfelgriebenschmalz
im Topfer| mit Bauernbrot

Terrine von Edelfischen

mit Limonen-Joghurtschaum auf Salatbo

Salate

Salatteller mit Krduter-Vinaigrette,
gebratenen Rinderlendenstreifen
und frischen Sprossen

Bunt gemischte Blattsc
I‘I'Ii‘l' (=
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Suppen

~ Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen
“und Schnittlauch «

tencremesuppe mit Sahnehaube

Wgamuchfes enfsiipy
mit Rducher*luchssfreuf

Numler mit Chickenwings,
vegetarischen Friihlingsrélichen,
Kartoffelspalten, Sweet Chili- und So

sowie BBQ-Sofle

Allgduer espdtzle mit Rostzwiebeln und Salat

"Rastipfandl" - Rostitaler mit Blattspinat,

- Schwammerlsofle und Kdse iiberbacken

fenkartoffel gefiillt mit Sourcream, Salateck
1 ensfre:ifen mit ﬁys#ernpllze
ahlweise Wnkgemuier

vammer| mit Semm'aﬁr::_id
2n Krdutern

Kartoffelstrudel mit Rote
fe und Salatbouquet




