Abendkarte
Anti Pasti Italiana
 (mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Mozzarella mit Tomaten)

10.90

Gnocchi „ Salmone “ mit Wildlachs, Zwiebeln und Tomatenwürfel
in leichter Weißweinsahne; dazu servieren wir einen kleinen Salat

13.40
Spaghetti „ Carbonara “ mit gebratenem Speck und Ei; 
dazu servieren wir einen kleinen Salat

                                                  12.60 

Tortelli „ al Duetto “ mit Ricotta und Pecorino Käse gefüllt, 

in Butter - Salbei mit frischen Rucola; dazu servieren wir einen kleinen Salat

14.20
Risotto „ Tavuk “ mit gebratenen Hähnchenbruststreifen und Zucchini in Kräuterrahmsauce; dazu servieren wir einen kleinen Salat
14.80
2 Filets vom gebratenen Loup de Mer im Parmaschinkenmantel „ ai Limone „ in Olivenöl - Limettenöl auf Blumenkohl - Broccoligemüse;
dazu servieren wir einen kleinen Salat
18.80
Argentinisches Entrecote mit Kräuterbutter auf Bratkartoffeln und Grilltomaten mit Käse; dazu servieren wir einen kleinen Salat

22.50
2 Rinderrouladen mit Schafskäse und Spinatgefüllt in Rotwein - Bratenjus,

auf hausgemachtem Sellerie - Kartoffelpüree

 18.50
                       Dessert
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit gerösteten Mandeln, Rosinen
und Vanilleeis
8.50                   
Hausgemachte Panna Cotta al Amaretto

6.60
Spaghetti „ Typico al aglio & olio „ in pikantem Knoblauch - Olivenöl


mit frischen Kräutern 


8.40











