89. Tandoori Chappati 1,50
90. Keema Nan Fladenbrot mit Lammfleisch gefiillt 3,80
91. Tandoori Prantha mit frischem Gemiise gefiillte Teigfladen 3,00
92. Nan blattformiges Hefebrot 2,50
93. Tandoori Prantha gewiirzte Teigfladen vom Grill 2,50
95. Raita Gurken Joghurt mil Gurken 3,00
96. Laqsan-Nan Hefebmr m:.t Kﬂﬂbi’mmh c}der Onmm Kukha 3,00

97. Germm:hter Salat (klem) 3,50
98. Gemischter Salat (grof}) 4,90

99. Spezial Salat, gemischter Salat mit Krabben, Eiern, Ananas 6,00
fc*der L‘mfﬂr mn‘ fmme:ﬁ'mﬂc“hff i Drﬁa:_amg Auf Wunsch auc ﬁr m,zr F 55 g m.ra’ G'f an gr: mr:n:m

- NACHSPEISEN

1[I"[I Gulah .Iam{m Em’fcken aus M:fc:h und Quark, in Honig gebacfcen S S;Ijﬂ.
104. Mangocreme hausgemachte Spezialitiit 4,10
1[I'5. Flrm H{;rmg Maﬂdefn F:sfaz;en Nusse Re:smehf zubermrer mzf Sahne 4,10

lll] Lasm, auﬁ l,ﬂ{} 1 4,90
111. Lassi, salzig 1,001 4,90

112. Lassi Mango 1,001 6,00
| I_I 37 | L:issi Banmzen 1,001 - 6,00

= = = = GET NKE = e e
15{]'. Mlneralwasscr f’+ Pfand E‘ G .T 5) 0,701 1,80
151.  Cola**, Cola light**, Fanta*, Spezi (* Farbstoff, ** coffeinhaltig) 1,001 2,50

{+ FfaﬁdEE, T -Flasche € 1'135)
155. Helles, Weilibier, Pils (0.33[), Dunkles, Alkoholfrei (+ Pfand € 0,10) 0,501 1,60
156. Orangensaft, Apfelsaft 1,001 2,60

]ﬁﬂ Eardulmu(mf) e ettt S s e s n;f{}] 7,{1[]
161. Merlot {rot) 0,701 7,00
162. Chianti (rot) 0,701 7,00

170. Weillweine nach Anfrage 0,701 7,00
171. Muscadet Servre & Maine A.C. (Weifiwein - franzdsisch) 1,001 8,00
173. Cotes du Rhone (rof - franzésisch) 1,001 8,00

U1, U2, =— | l Viktualienmarkt

U3, ué
Sendlinger- ——
Tor-Platz

Or‘rgﬁmf mdrs:: he' qukf mit Lehnwfen ( ﬂmdﬂﬂr , qugfﬂﬂ Ger*rchren
41{511*&!1! fm' /e

Blumenstralie

i SAMRAT

- LIEFER-OFFNUNGSZEITEN
tiglich von 17.30 - 22.45 Uhr

TELEFON 089 /26 31 77

Millerstrafe Tram 17, 18, 27 Mindestbestellwert 14,00 €

Papa-Schmid-Str.

U1, Uz m

Fraunhofer Str.

e,

AR e e
84. Portion Basmati Reis 2,50
88. Pulaw Basmati Reis mit Cashewniissen, Zwiebeln, Rosinen, Erbsen 3,50

Fraunhoferstr.

GULTIG AB OKTOBER 2004
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1. Linsensuppe 3,00

2. Gemiisesuppe 3,00
3. Chicken Cream Suppe 3,50

e = eyl i i
S = =

Zu alfen Vorspeisen servieren wir drei verschiedene schmackhafte Saucen.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmeh! gewendet und fritiert,

3. Gemuse Pakoras 3.80
in Kichererbsenmehl gebackenes frisches Gemiise
6. Paneer Pakoras 4,50
in Kichererbsenmehi mit hausgemachtem Kiise
7. Onions Bhajia 4,00
Zwiebelringe, kriftic gewiirzt
8. Chicken Pakoras 4,50
in Kichererbsenmehl! gebackenes Hiihnerfleisch
9. Fisch Pakoras 4,50
in Kichererbsenmehl gebackenes zartes Kabeljaufilet
10. Jheenga Pakoras 8,50
| Garnelen mit Kokosnufiflocken fritiert im Spezialteig
11. 2 Stiick Vegetable Samosa 4,00
Pastetchen mit frischem Gemiise gefiillt
13. Gemischte Vorspeise (1 Person) 6,00

Onion Bhajia oder Samosa, Chicken Pakoras,
Gremiise Pakoras

14. Gemischte Yorspeise (2 Personen) 10,20
Onion Bhajia, Samosa, Chicken Pakoras,
Vegetable Pakoras, 2 Papadam

15. 3 Papadam 2,30
hauchdiinne, gewiirzte Linsenfladen

- GRILLSPEZIA

21. Tandoori Chicken 10,50
Hahnchenkeulen in Joghurtmarinade eingelegt,
mit Reis und Sauce

22. Murg Tikka 12,20
zarte Hahnchenfiletstiicke gegrillt mit Reis und Sauce
23. Lamb Tikka 12,50

zart mariniertes Lammfleischfilet vom Spies
mit Reis und Sauce

24. Jheenga Tandoori 16,00
Garnelen in Joghurt und Gewiirzen eingelegt,
knusprig gegrillt mit Reis und Sauce

25. Samrat-Mix-Grillplatte 14,00
Tandoori Chicken, Chicken Tikka, Lamm Tikka
Jheenga Tandoori, mit Reis und Sauce

- CHICKEN CURRY-SPEZIALITATEN

26. Chicken Badam Pasanda 10,80
zartes Hihnchenbrustfilet in Nufisauce mit Kokosnuf-
Hocken, gemahlene Mandeln, Reis

27. Chicken Korma 10,80
Hdahnchenbrustfilet in Joghurtsauce mit Kaschmir
Gewiirzen, fein abgerundet mit Reis

Alle Gerichte mit Basmalti Reis

28.

29.

30.

32.
33.
34.
36.

4. Dahi Ghosht 10,80
Lammfleisch in Joghurisauce, krifiig gewiirzt mit
Ingwer und Knoblauch, mit Reis

41. Lamm Vindalu 10,80
Lammfleisch mit Kartoffeln, sehr scharf, mit Reis

42. Lamm Karahi 10,80
auwf Kashmir-Art gekochte Lammfleischstiicke,
mit frischem Gemiise, Krdutern und Reis

43. Lamm Curry 10,00
Lammfleisch in kriftiger Sauce mit Reis

44. Lamm Korma 11,20
Lammfleisch in Mandel-Sahnesauce mit Reis

45. Lamm Palak 10,50

51.
52.

33.

33.

56.

Euro

Chicken Jhalfrezi 10,50
Héihnchenbrustfilet zubereitet mit Paprika und frischen
Zwiebeln mit Reis (mittelscharf)

Murg Tikka Masala 12,00
gegrilltes Hahnchenbrustfilet zubereitet mit Mandeln,
Sahnesauce, Reis (Spezialitit unseres Chefkochs)

Chicken Sabji 10.80
Hihnchenbrustfilet gebraten mit frischem Gemiise,

Gewitirzen und Krdutern, Reis

Chicken Palak 10,50
zartes Hahnchenfilet in Spinatkreation, mit Reis

Chicken Curry 10,00
Hdhnchenbrustfilet-Stiicke in Currysauce und Reis

Chicken Madras 10,50
Hdihnchenbrustfilet in sehr scharfer Sauce, Reis
Butterchicken 12,00
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Buttercreme-Sauce

mif Mandeln, Cashewniissen, Reis

Lammfleisch in Spinatkreation mit Reis

Beefl Curry 10,50

zartes Rindfleisch in krdftiger Sauce mit Reis

Beef Masala 11,20
Rindfleisch in Mandelsahnesauce mit Reis

Beef Vindalu 10,50
zaries Rindfleisch mit Kartoffeln und Reis (sehr scharf)

Beef Karahi 11,50

Stiicke vom Rind, im Topf gebraten mit frischem Gemiise,
Gewtirzen, Krdutern und Reis

Beef Palak 10,50
Rindfleisch in Spinatkreation mit Reis

Fisch Curry Rotharschfilet in KokosnufSmilch 10,50
und Spezial in Currysauce mit Reis
Jheenga Masala 16,00

Garnelen in Masala, Mandel- und Sahnesauce, Reis
Ingwer (leichte Sauce)

Alle Gerichte mit Basmati Reis

~ BEEF CURRY-SPEZIALITATEN

50.

58.

59.

63.

Euro
Bengali Shrimps Cuarry 10,50
Krabben-Curry-Spezial in Gewtirzsauce mit Reis
Jheenga Bhunna 16,00

Garnelen mit Tomaten und Zwieheln in

pikanter Sauce, mit Reis

Jheenga Palak 16,00
Garnelen mit orientalischem Spinat, mit Reis

60. Lamm Biryani 10,90
Lammfleisch mit Mandeln, Rosinen und Sauice

61. Chicken Biryani 10,90
Hiihnerfleisch mit Mandeln, Rosinen und Sauce

62. Vegetable Biryani 9,90

frisches gemischtes Gemtise mit Mandeln,

Rosinen und Sauce

Mix-Biryani 12,50
mit Lammpfleisch, Garnelen und Huhn mit Mandelin,

Rosinen und Sauce

69.

70).
71.
72.

74.
75.

76.

T7.

78.

79.

80.

85.
86.
87.

Dal Makhni 8.00
Indische Linsen mit Reis

Palak Paneer 9,00
frischer Spinat mit hausgemachiem Kése, Reis

Bombay Allu 9,00
Gebratene Kartoffeln mit Kiimmel in Curry-Sauce

Shai Paneer 9.00
hausgemachter indischer Kdse in Tomaten-Sahnesauce
Mixed Vegetable 9,00
gemischtes Gemiise in kriftigen Gewiirzen und Reis

Channa Masala 9,00
Kichererbsencurry mit frischen Tomaten, Ingwer und Reis
Malai Koftas 9,20

Klofichen aus Lotuswurzeln, geftillt mit Mandeln
Kokosnufi-Sahnesauce und Reis

Shai Sabji 9,50
Gemischies Gemiise in Nufisauce mit Kokosnufiflocken

und gemahlenen Mandeln mit Reis

Karahi Paneer 9,50
hausgemachter indischer Kdse, gebraten in Currysauce

mit fomaten und Zwiebeln, mit Reis

Nawratan Korma 9,50
vegetarische Spezialitdten von unserem Chefkoch mit Reis
Palak Sabji 9,50

kleingeschnittenes gemischtes Gemiise mil
orientalischem Spinat mit Reis

THALIS (GEMISCHTE PLATTE)

Thali fur 1 Person Gemischies Gemiise, Channa 13,60
Masala, Malai Kofia, Raita mit Reis und Chappati
Thali fiir 2 Personen zwei Fleischcurrys, drei 27,00
Gemiusegerichie, Raita, Chappatis, Papadam, Reis
Thali fiir 2 Personen (vegetarisch) 26,00

Funf Gemiisegerichte, Raita, Chappatis, Papadamus, Reis

Alle Gerichte mit Basmati Reis




